PuoS y/

7~ ULION RITOHEN

Herzlich willkommen im PhoShi Restaurant Donauworth!

Entfliehen Sie dem Alltag in unser modernes asiatisches Ambiente. Unsere Speisekarte bietet Ihnen von
zahlreichen Sushi-Kreationen in hochster Qualitat Uber traditionelle asiatische Gerichte bis hin zu feinsten
Spezialitdten eine grofRe Auswahl fir jeden Geschmack. Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und
einen guten Appetit!

Offnungszeiten / Opening Hours:
Mo: Ruhetag
Di-Do: 11:30-14:30 17:00-21:30

Fr: 11:30-14:30 17:00-22:30
Sa: 17:30-22:30
So: 11:30-14:30 17:30-21:30

Adresse: Hindenburgstr. 29, 86609 Donauworth
Tel.: 0906/ 99993099

Kartenzahlung ab 10,00 Euro (EC, VISA, Master, keine American Express)
Card payments from 10,00 Euro (German EC-Card, VISA, Master, no American Express)

Alle Speisen auch zum Mitnehmen.
The Menu is also for take away available.

Alle Preise in Euro und inkl. der gesetzlichen MwsSt.



Warme Vorspeisen/Starters Warm

1 Edamame ﬁ 5,90
Sojabohnenschoten mit Salz
Soybeans with salt

2 Gyoza &F 5,90
Japanische Teigtaschen gefillt mit Hihnchen
und Gemuse
Japanese dumplings filled with chicken and vegetables

3 Yakitori # 6,40
Frittierte Hahnchenbruststickchen im Teigmantel
Deep fried Chickenbreast pieces

4 Ha Cao ©GF 5,90
Gedampfte Teigtaschen geflllt mit Garnelen
Steamed dumplings filled with shrimps

5 Nem Thit ~#8&&H 5,90
Hausgemachte Frihlingsrolle mit fein gehacktem Schweinefleisch, Morcheln,
Karotten, Kohlrabi, Shiitake Pilzen und Glasnudeln
Homemade springrolls filled with minced pork, morels, carots and
shiitake mushrooms

6 Nem Chay &F § 4,90
Vegetarische Frihlingsrollen gefillt mit Gemuse
Vegetary springrolls filled with vegetables and sweet-sour dip

7 Gemiise Tempura * 5,90
Verschiedenes Gemise in Tempura Teig frittiert
Different Vegetables fried in tempura batter

Kalte Vorspeisen/Starters Cold

8 Goma Wakame & & 5,90
Seealgensalat mit Sesam
Seaweed salad with Sesam

9 Goi Cuon Tom ~ & ¢ 6,90
Reispapiermantel mit Garnelen, Reisnudeln, Gurken, Salat, Koriander
und Erdnusssole
Rice paper rolls with shrimps, rice vermicelli, cucumber, salad, coriander
and peanut sauce



10 Goi Cuon Ga *©
Reispapiermantel mit Huhn, Reisnudeln, Gurken, Salat, Koriander und
Erdnusssolie
Rice paper rolls with chicken, rice vermicelli, cucumber, salad, coriander
and peanut sauce

11 Goi Cuon Chay EH

Reispapiermantel mit Tofu, Reisnudeln, Gurken, Salat, Koriander und
Erdnusssolie

Rice paper rolls with tofu, rice vermicelli, cucumber, salad, coriander
and peanut sauce

Suppen/Soup

12 Miso Suppe ﬁ
Japanischer Tofu, Seetang und Friihlingszwiebeln
Japanese tofu, seaweed and scallions

13 Canh Chua Ca
Fischfondsuppe mit Lachs, Kirschtomaten,Dill
und Fruhlingszwiebeln
Soup with Salmon, Tomatoes, Dill and scallions

Reisgerichte/Ricedishes

16 Com Rang Dau Phu N
Gebratener Reis mit Tofu und Gemdse
Pan fried rice with tofu and vegetables

17 Com Rang Ga
Gebratener Reis mit geschnetzeltem Huhn und Gemise

Pan fried rice with chopped chickenbreast and vegetables

18 Com Rang Tom
Gebratener Reis mit Garnelen und Gemuse

Pan fried rice with shrimps and vegetables

19 Com Rang Bo
Gebratener Reis mit Rindfleisch und Gemuse

Pan fried rice with chopped beef and vegetables

20 GaCurry °
Gegrillte Hihnerbrust mit buntem Gemise in cremiger Kokos Curry SoRe mit Reis

Grilled chicken in creamy coconut curry sauce, vegetables and rice

21 Ga Xoai > ¢
Gegrillte Hihnerbrust mit buntem Gem{se in cremiger Mango SoRe mit Reis
Grilled chicken in creamy mango sauce, vegetables and rice

6,90

6,40

6,40

6,90

11,90

12,90

13,90

13,90

11,90

11,90



22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

Ga Teriyaki ©
Gegrillte Hihnerbrust mit buntem Gem{se, Pilzen in Teriyaki SofSe mit Reis

Grilled chicken, mixed vegetables, Mushrooms in Teriyaki sauce with rice
Ga Hoi Sin &8

Gegrillte Hihnerbrust mit buntem Gemdse, Pilzen in Hoi Sin SoRe mit Reis
Grilled chicken, mixed vegetables, Mushrooms in Hoi Sin sauce with rice

Ga Chien Curry ¢

Knuspriges Hihnchen mit buntem Gemdse in cremiger Kokos Curry SoRe mit Reis

Crispy chicken in creamy coconut curry sauce, vegetables and rice

Ga Chien Xoai-° ¢
Knuspriges Hihnchen mit buntem Gemduse in cremiger Mango Sofse mit Reis
Crispy chicken, mixed vegetables in creamy mango sauce with rice

Ga Chien Teriyaki * ©
Knuspriges Hihnchen mit buntem Gemduse in Teriyaki Sol3e mit Reis
Crispy chicken, mixed vegetables in Teriyaki sauce and rice

Ga Chien Hoi Sin ¢8
Knuspriges Hilhnchen mit buntem Gem{se in Hoi Sin SolRe mit Reis
Crispy chicken, mixed vegetables in Hoi Sin sauce and rice

VitCurry >
Knusprige Ente mit buntem Gemuse in cremiger Kokos Curry SoRe mit Reis
Crispy Duck in creamy coconut curry sauce, vegetables and rice

Vit Xoai 2 ¢
Knusprige Ente mit buntem Gem{se in cremiger Mango Sol3e mit Reis
Crispy Duck in creamy mango sauce, vegetables and rice

Vit Teriyaki® ¢
Knusprige Ente auf buntem Gemdise, Pilzen in Teriyaki Soe mit Reis
Crispy Duck, mixed vegetables, Mushrooms in Teriyaki sauce with rice

Vit Hoi Sin &8
Knusprige Ente, knackiges GemUse, in cremiger Hoi Sin Solle mit Reis
Crispy duck in creamy hoi sin sauce with vegetables and rice

Dau Phu Curry ®" 30 &
Zart gebratener Tofu mit buntem Gemdise in einer cremigen Kokos Curry SoRe

mit Reis
Tofu, rice, mixed vegetables in creamy coconut curry sauce and rice

Dau Phu Xoai > & {§
Zart gebratener Tofu mit buntem Gemdse in cremiger Mango SolRe mit Reis
Tofu in creamy mango sauce, vegetables and rice

Dau Phu Teriyaki > & H
Zart gebratener Tofu mit buntem Gemdse in Teriyaki SoRe mit Reis
Tofu in Teriyaki sauce, vegetables and rice

11,90

11,90

13,90

13,90

13,90

13,90

15,90

15,90

15,90

15,90

12,90

12,90

12,90



35

36

37

38

39

40

Dau Phu Hoi Sin P &1
Zart gebratener Tofu mit buntem Gemdse in Hoi Sin SoRe mit Reis
Tofu in Hoi Sin sauce, vegetables and rice

BoCurry®
Geschnetzeltes Rindfleisch auf buntem Gemduse, Pilzen in Curry SoRRe mit Reis

Grilled beef, mixed vegetables, Mushrooms in curry sauce with rice

Bo Xoai®

Geschnetzeltes Rindfleisch auf buntem Gemdse, Pilzen in Mango SofRe mit Reis

Grilled beef, mixed vegetables, Mushrooms in mango sauce with rice

Bo Teriyaki #©

Geschnetzeltes Rindfleisch auf buntem Gemdise, Pilzen in Teriyaki Sofle mit Reis

Grilled beef, mixed vegetables, Mushrooms in Teriyaki sauce with rice

Bo Hoi Sin A€

Geschnetzeltes Rindfleisch auf buntem Gemdise, Pilzen in Hoi Sin SoRe mit Reis

Grilled beef, mixed vegetables, Mushrooms in Hoi Sin sauce with rice

Sake Teriyaki * ¢
Gegrillter Lachs auf buntem Gemdse, Pilzen in Teriyaki SoRe mit Reis

Grilled Salmon, mixed vegetables, Mushrooms in Teriyaki sauce with rice

Nudelgerichte/ Noodles

41

42

43

44

45

Bun Nem A 8¢

Frihlingsrollen gefillt mit Schweinefleisch, dazu lauwarme Reisnudeln, Salat,
Koriander, Sojasprossen in Chili-Limetten Sole

Spring rolls filled with pork with lukewarm rice vermicelli, coriander

Bean sprouts and chili-lime sauce

Bun Bo A& CE

Geschnetzeltes Rindfleisch, dazu lauwarme Reisnudeln, Salat,
Koriander, Sojasprossen in Chili-Limetten Sole

Chopped beef with lukewarm rice vermicelli, coriander

Bean sprouts and chili-lime sauce

Bun Chay *" ‘\ h

Gebratener Tofu mit lauwarmen Reisnudeln, dazu Salat, Sojasprossen,
Koriander in Chili-Limetten SofRe

Tofu with lukewarm rice vermicelli, coriander, bean sprouts and
Chili-lime sauce

Mien Han Bo

Geschnetzeltes Rindfleisch, buntes Gemuse, dazu gebratene Glasnudeln,
Frihlingszwiebeln

Chopped beef, mixed vegetables, pan fried noodles and scallions

Mien Han Tom
Garnelen, buntes Gemuse, dazu gebratene Glasnudeln, Frihlingszwiebeln
Shrimps, mixed vegetables, panfried noodles and scallions

12,90

15,90

15,90

15,90

15,90

17,90

14,90

14,90

12,90

14,40

14,90



Nudelsuppen/Noodle soup

46 Ichiraku Ramen » &H 14,90
Weizennudelsuppe aus Soja Basis mit Pak Choi, Ei, Seetang und Rindfleisch
Noodles with pak choy, egg, seaweed and beef on soy base

47 Pho Bo B 14,90
Traditionelle Nudelsuppe nach vietnamesischem Hausrezept mit Reisband-
Nudeln, zartem Rindfleisch, Koriander, Frihlingszwiebeln und Sojasprossen
Vietnamese noodle soup with beef, coriander, scallions and spring sprouts

48 Pho Ga B 14,90
Traditionelle Nudelsuppe nach vietnamesischem Hausrezept mit Reisband-
Nudeln, Hahnchenfleisch, Koriander, Frihlingszwiebeln und Sojasprossen
Vietnamese noodle soup with chicken, coriander, scallions and spring sprouts

49 Pho Bo/Ga ® 15,90

Traditionelle Nudelsuppe nach vietnamesischem Hausrezept mit Reisband-
Nudeln, Rindfleisch, Hahnchenfleisch, Koriander, Frihlingszwiebeln und
Sojasprossen

Vietnamese noodle soup with beef, chicken, coriander, scallions and Spring sprouts

Salad Bowls

50 Salat Xoai' 11,90
Fruchtiger Mango Streifen Salat, Avocado mit pikant marinierten Garnelen in
hausgemachtem Chili-Limetten Dressing
Fruit salad with mango, Avocado and spicy shrimps with chili- lime Dressing

51 Salat Sake 12,90
Gegrillter Lachs auf Blattsalat, Avocado mit hausgemachtem Dressing
Grilled Salmon, mixed salad, Avocado with homemade Dressing

52 Salat Avocado & & 10,90
Frische Avocado auf Blattsalat der Saison mit hausgemachtem Dressing
Avocado with salad and homemade Dressing

Sushi Maki (6 Stk.)

Sake 5,50 54 Sake Cream ° 5,90
Lachs/ Salmon Lachs Frischkase/ Salmon
Cream Cheese

55 Sake Avo 6,50 56 Maguro 6,50
Lachs, Avocado/ Salmon Avocado Thunfisch/ Tuna



57

59

61

63

65

67

Maguro Cream P 6,90
Thunfisch, Frischkase

Tuna, cream cheese

Kappa & & 4,90
Gurke/ Cucumber

Avocado b h 4,90
Avocado
Ebi Tempura' 6,90

Tempura Garnele/ crispy shrimps

Rettich & & 4,90
Eingelegter Rettich/ pickled radish

Vit A 6,90
Ente Mayonnaise/ duck mayonaise

Temaki

69

71

Sushi Nigiri (2 Stk.)

72

74

76

78

80

Sake 7,50
Lachs, Salat, Gurke
Salmon, salad, cucumber

Ebi! 8,90
Tempura Garnele, Salat, Gurke
Tempura shrimps, salad, Cucumber

Sake 6,50
Lachs/ Salmon

Maguro 7,00
Thunfisch/ Tuna

Ebi' 7,00

Gekochte Garnele/ cooked shrimp

Ikura 7,50
Lachskaviar/ salmon spawn

Mutzu 7,50
Wolfsbarsch/ sea bass

58

60

62

64

66

68

70

73

75

77

79

Maguro Avo
Thunfisch Avocado/ Tuna Avocado

Kappa Cream ° 5
Gurke Frischkase/ Cucumber

Cream Cheese

Avocado Cream ° ‘\
Avocado Frischkése/ Avocado
Cream Cheese

Kampyo ﬁ 5
eingelegter Kurbis/ pickled pumpkin

Yakitori #

Huhn, Mayonnaise/ chicken mayonaise

Paprika ‘\ ﬁ
Paprika/ red pepper

Tuna
Thunfisch, Salat, Gurke
Tuna, salad, cucumber

Flambée Sake
Flambierter Lachs/ flambéed Salmon

Flambée Maguro
Flambierter Thunfisch/
Flambéed tuna

lka'
Tintenfisch/ squid
Tamago *

Japanisches Omlett/ japanese Egg

7,50

5,50

5,50

4,90

6,50

4,90

7,90

7,00

7,50

7,00

6,00



81

83

85

Surimi € 6,50
Krebsfleischimitat/ Surimi

Avocado 6 ﬁ 6,00
Avocado

Yakitori 6,50

Knuspriges Huhn/ crispy chicken

82

84

86

Wakame h ‘\ 6,50
See Algen/ sea weed

Kampyo & & 6,00
Eingelegter Kirbis/ pickled

Pumpkin

Vit 7,00

Eusprige Ente/ crispy duck

Inside Out Sushi (10 Stk.)

Alle Inside Out Sushi werden standardmaRig mit Sesamtopping serviert.
Auf Wunsch kénnen Sie sie stattdessen auch mit Tobikotopping gegen einen Aufpreis von 0,50 € bestellen.

90

92

94

96

98

100

Tempura Sushi (10

102

104

Sake Avo
Lachs/ salmon, Avocado

8,40

Maguro Avo 8,40

Thunfisch/ Tuna, Avocado

Spicy Sake #° 9,90
Scharfer Lachs, Avocado, Frischkéase
Spicy salmon, Avocado, cream cheese

California &P 8,40
Krebsfleischimitat, Avocado, Frischkase
Surimi, Avocado, cream cheese

Yakitori 8,90
Knusp. Huhn, Mango, Mayonnaise
Crispy chicken, mango, mayonaise

Ebi !
Garnele, Avocado, Frischkase
Shrimp, Avocado, cream cheese

8,90

California Crunch &P

Surimi, Lachs, Mango, Avocado
Frischkase

Surimi, salmon, mango, Avocado
Cream cheese

Ebi Crunch ®!

Tempura Garnele, Avocado, Mango
Frischkase

Tempura shrimps, Avocado, mango
Cream cheese

13,90

13,90

o1

93

95

97

99

101

Alaska P
Lachs, Avocado, Frischkase
Salmon, Avocado, Cream Cheese

8,90

Hawaii °
Thunfisch, Avocado, Frischkase
Tuna, Avocado, cream cheese

8,90

Spicy Tuna #° 9,90
Scharfer Thunfisch, Avocado, Frischkase

Spicy tuna, Avocado, cream cheese

Yasai ® ﬁ
Gurke, Avocado, Frischkase
Cucumber, Avocado, cream cheese

8,40

ﬂ A
Knusp. Ente, Apfel, Mayonnaise
Crispy duck, Apple, mayonaise

8,90

Ebi Tempura > 9,40
Tempura Garnele, Avocado, Frischkase

tempura shrimp, Avocado, cream cheese

Stk.)

103  Chicken Crunch °
Huhn, Avocado, Mango, Frischkase
Chicken, Avocado, mango, cream cheese

13,90

105 VeggyCrunch ® & 12,90
Avocado, Gurke, Kurbis, Mango

Frischkadse

Avocado, cucumber, pumpkin, mango

Cream cheese



PhoShi‘s Special Rolls (8 Stk.)

110  Sake Roll 12,90 111
Gurke, Avocado, Frischkase im
Lachsmantel
Cucumber, Avocado, cream cheese
With salmon topping

112 Honshu 13,90 113
Surimi, Avocado, Frischkase
mit Feuerthunfisch
Surimi, Avocado, cream cheese
With flambéed tuna

Sashimi (8 Stk.)

120 Sake 13,90 121
Lachsscheiben/ Salmon Slices

122 Sashimi Mix 14,90

Lachs und Thunfischscheiben
Salmon and Tuna Slices

Sushi Menlus

123 Solo Sake

Tuna Roll 12,90
Gurke, Avocado, Frischkase im
Thunfischmantel

Cucumber, Avocado, cream cheese

With tuna topping

Keito 13,90
Tempura Garnelen, Mango, Frischkase

mit Feuerlachs

Tempura shrimps, mango, cream cheese

With flambéed salmon

Maguro 15,90
Thunfischscheiben/ Tuna Slices

17,50

6x Sake Maki, 6x Sake Avo Maki, 10x Alaska, 2x Lachs Nigiri

124 Kenshi

18,50

6x Sake Maki, 6x Tuna Maki, 10x Yasai, 3x Nigiri (Sake, Maguro, Ebi)

125 Vegeta 5

19,50

6x Avocado Maki, 6x Kappa Maki, 6x Kampyo Maki, 6x Rettich Maki, 5x Veggy Crunch

126 Kuruma (2 Personen)

39,50

5x Chicken Crunch, 8x Sake Roll, 6x Sake Cream, 6x Maguro Cream

4x Nigiri (Sake, Maguro, Mutzu, Ebi)

127 Sakura (2-3 Personen)

59,50

10x California mit Tobiko,10x Alaska mit Tobiko 6x Lachs Maki, 6x Maguro Maki,

6x Avocado Maki,

kleines Sashimi, 8x Nigiri (2x Sake, 2x Maguro, 2x Ebi, 2x Mutzu)



128

129

Goku (2 Personen)

49,50

8x Sake Roll, 6x Sake Maki, 10x Alaska mit Tobiko, 4x Nigiri (2x Sake, 2x Ikura), 2x Sake Temaki

Uzumaki (4 Personen)

79,50

10x Chicken Crunch, 8x Ebi mit Tobiko ,8x Alaska, 8x Yasai, 4x Honshu, 4x Keito, 6x Avocado Maki

6x Kappa Maki, 6x Maguro Maki, 6x Sake Maki
8x Nigiri (2x Sake, 2x Maguro, 2x Mutzu, 2x Ebi)

)= scharf

ﬁ = vegetarisch

h b =vegan

Allergene: A= Eier, B= Fisch, C= Krebstiere, D= Milch, E= Erdniisse= F= Sesam, G=Glutenhaltig, H= Soja, I= Weichtiere

Desserts

130

132

134

136

Chuoi Chien

Gebackene Banane mit
Vanilleeis und Honig
Baked banana with vanilla
Ice cream and honey

Mochi Eis Mango
Mochi ice cream mango

Mochi Eis Green Tea
Mochi ice cream Green Tea

Eis (2 Kugeln)
- Vanille/ Vanilla

- Schokolade/ Chocolat

- Black Sesam

- Erdbeere/ Strawberry

- Grlner Tee / Green Tea

4,90

3,90

3,90

2,90

131

133

135

137

Sweet Sushi 5,00
verschiedene Obst Sushi auf Mochieis mit
Schokoladensofe

different Fruit Sushi on mochi with

Chocolat sauce

Mochi Eis Black Sesam 3,90
Mochi ice cream black Sesam

Mochi Eis Kokosnuss 3,90
Mochi ice cream coconut

Dessert fur 2 Dessert for 2 13,90
Chuoi Chien, Sweet Sushi,

Mochi Eis, zwei Eiskugeln

Chuoi Chien, Sweet Sushi

Mochi ice cream, 2 Scoops

of ice




Aperitifs Wasser 02 04 0,75
200 Prosecco 0,11 2,10 210 Mineralwasser still 2,10 3,60 5,70
201 Pflaumenwein® 4¢l 3,10 211 Mineralwasser spritzig 2,10 3,60 5,70
202 Sake kalt/warm  2cl 3,00 212 Tafelwasser 1,50 2,80

203 Aperol Spritz +%19130,35 | 5,90

204 Hugo ¥ 0,351 5,40

205 Lillet Wild Berry*® 0,351 5,90

206 Lycheewein? 4cl 3,10

PhoShi’s Refreshers

Alle Refresher sind mit Rum, Gin oder Wodka erhaltlich (Aufpreis 3 Euro)

220 PhoShi‘slce Tea 1! 5,90
Jasmin Tee, Rohrzucker, Minze, Zitrone

221 Lemon Soda 5,90
Limetten, Brauner Zucker, Soda

222 Lychee Passion 5,90
Maracuja, Lychee Saft, Limette, Maracujasirup

223 Lime Cool? 5,90
Minze, Ingwer, Gurke, Limette, Ginger Ale

Cocktails & Longdrinks

224 PhoShi‘s Drift 7,50
Sake, Lychee Saft, Grenadine, Orangensaft

225 Tequila Boom 38 7,90
Tequila, Fanta, Grenadine, Zitronensaft



226 Marijito 8,90
Havana, Limette, Zucker, Minze, Maracujasaft, Soda

227 Caipirinha %11 7,50
Pitu Cachaca, Zucker, Limetten, Soda

228 Gin Tonic 3% 7,90
Bombay Sapphire Gin
Roku Gin  + 3,00

229 Tokyo Mule 8,90
Roku Gin, Ginger Beer, Gurke, Ingwer

230 Moscow Mule 8,90
Wodka, Ginger Beer, Gurke, Ingwer

231 Whisky Sour 7,50
Jim Beam, Orangensaft, Zitronensaft, Rohrzucker

Wein
WeilRwein 0,21
232 Chardonnay 5,90

Mango, Grliner Apfel, Zitrone und Vanille, halbtrocken

233 Sauvignon Blanc 6,50
Gruner Apfel, Zitrone, Griines Gras und
Buchsbaum, trocken

234 Pinot Grigio 6,50
Pfirsich, reifer Apfel, Zitrone und Birne,
halbtrocken

0,751

18,00

20,00

20,00

Schorle

5,90



Roséwein

235

236

White Zinfandel
Brombeere, Honigmelone, Sauerkirsche,
Himbeere und Vanille, lieblich

Grenache Rosé
Schwarzkirsche, Brombeere, Vanille und
WeilSer Pfeffer, lieblich

Rotwein

237

238

239

Zinfandel
Brombeere, Sauerkirsche, Himbeere und Vanille,
trocken

Cabernet Sauvignon

Brombeere, Sauerkirsche, schwarze Johannisbeere,
Vanille, Minze/Melisse, Eukalyptus und Schokolade,
trocken

Merlot

5,90

5,90

5,90

5,90

6,50

Brombeere, Sauerkirsche, Pflaume und Vanille, halbtrocken

Digestifs & Liquors

240

241

242

243

244

Whiskey 4 ¢ 4,10
Tequila 2 cl 2,90
Wodka 2cl 2,90
Jagermeister 2cl 2,90

Berliner Luft 2cl 2,90

18,00

18,00

18,00

18,00

20,00



Biere ©

250

251

252

253

254

255

256

257

258

Augustiner Hell
Scheyer-Hell/Dunkel
Weizen Hell/Dunkel
Pils

Radler 21

Cola Weizen +3911

Russ **11

Helles alkoholfrei

Weizen alkoholfrei

Soft Drinks

260

261

262

263

264

265

266

CocaCola ¥t

CocaCola Light 19141415

Fanta +31416
Sprite 4

Spezi L1416
Ginger Ale !

Bitter Lemon

0,51
0,51
0,51
0,31
0,51
0,51
0,51
0,51
0,51
0,21
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,90

2,90

0,41
4,80
4,80
4,80
4,80
4,80
5,30

5,30

3,90

3,90

4,10

3,40

3,50

3,50

3,50

3,90

4,10

Safte
270
271
272
273
274
275
276
277

278

Apfelsaft
Orangen Saft
Maracujanektar 3
Guaven Saft 3
Lychee Saft 3
Cranberry Saft
Johannisbeere
Mango Saft

Saftschorle

0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21

0,41

2,70

2,70

2,70

2,70

2,70

2,70

2,70

2,70

3,70



Hot Drinks ° P

280 Jasmin Tee 3,20
281 Sencha Grintee 3,20
282 Kaffee 2,90
283 Espresso 2,00

284 Doppelter Espresso 2,60

285 Espresso Macchiato 2,90

286 Cappuccino 3,10
287 Latte Macchiato 3,30
Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff; 2 mit Konservierungsstoff; 3 mit Antioxidationsmittel; 4 mit Geschmacksverstarker; 6 geschwarzt; 7 mit
Phosphat; 8 mit MilcheiweiR (bei Fleischerzeugnissen); 9 koffeinhaltig; 10 chininhaltig;
11 mit SGRungsmittel; 13 gewachst; 14 mit Sduerungsmittel; 15 enthalt eine Phenyalaninquelle; 16 Stabilisatoren






